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SEGURA VIUDAS BRUT ROSE

Proceso de Elaboracion

Brut Rosé de Segura Viudas es un claro ejemplo de como tiene que ser un cava rosado,
por su intensa fruta tanto en aroma como en boca, su vivo color y su finura. Buscando el
perfecto equilibrio entre la fruta y la crianza, el coupage de este rosado esta compuesto
por dos variedades de uvas tintas: la Pinot Noir y la Garnacha, cada una aportando su
particular caracter.

El 100% de la uva es recogida a mano y transportada en cajas agujereadas de 25 kg
para evitar que el grano se rompa y que el mosto pueda provocar oxidaciones, con la
consecuente pérdida de frescura.

Elaborado con la uva Garnacha y Pinot Noir. La Pinot Noir le aporta la fruta fresca, la
finura, el toque especiado y la intensidad aromatica. La Garnacha contribuye a hacerlo
mas sabroso

El sistema tradicional de maceraciéon se hace con las pieles de la uva para obtener el
color de este rosado y que el mosto se impregne del aroma de la uva.

- La variedad Trepat se macera durante 24 horas a 12-14 °C
- La variedad Garnacha se macera durante 12 horas a 16-18 °C

El coupage del Brut Rosé procede de 7 vinos diferentes de las dos variedades de uva.

La primera y segunda fermentacién es realizada con nuestras propias levaduras
seleccionadas. Estas levaduras aportan identidad propia.

El tiempo de crianza sobre lias de este rosado es inferior al resto de nuestros cavas pues
nuestra intencion es mantener los aromas propios de la variedad. Un minimo de 12 meses
en contacto con sus lias le daran al rosado el equilibrio justo entre aromas a fruta y
complejidad. La fruta procede de la propia variedad de uva y la complejidad le viene del
proceso de autdlisis de las levaduras durante la segunda fermentacion en botella, donde
las propiedades de las levaduras pasan al vino enriqueciéndolo en sabores y matices.

La versatilidad de este rosado, con su punto justo de azdcar, pues soélo tiene 9 gramos, lo
hacen un acompafiante ideal de cualquier aperitivo, comida al aire libre o bebida de
terraza
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Color rosa fresa con matices salmén o piel de cebolla en capa fina. Burbujas abundantes,
finas y constantes que forman una media corona. Aromas afrutados de juventud que
recuerdan la frambuesa, la grosella y la granada. Al beberlo resulta fresco, con buena
presencia de frutas (cereza confitada) y ligera acidez.

Tiene un toque goloso que se extiende por el paladar y que lo hace extremadamente
apetecible.
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